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My roles

I have no assigned roles.
Processes I own

I own no processes.
Work instructions I own

I own no work instructions.
 Create a work instruction

Processes and work instructions for me

Horst Schreiber

 Horst Schreiber kommentierte " "Greg Rundlett über BlueSpice
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Name Horst Schreiber
Abteilung IT
Funktion Softwareentwickler
Standort Berlin
Telefon + 49 30 423 456-78

Name Horst Schreiber
Abteilung IT
Funktion Softwareentwickler
Standort Berlin
Telefon + 49 30 423 456-78

Danke für den Hinweis! Eine Übersetzung wäre noch schön gewesen. Ich 

https://de.demo.bluespice.com/w/index.php?title=Work_instruction:Hauptseite&action=view
https://de.demo.bluespice.com
https://de.demo.bluespice.com
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 Starker Kaffee

Diskussion:Kaffeemaschine

Danke für den Hinweis! Eine Übersetzung wäre noch schön gewesen. Ich 
glaube auch nicht, dass jeder Leser schon versteht, was WebDAV bringt. 
Vielleicht kann man das noch etwas ausführlicher erklären?

Der Kaffee war bisher etwas stark, könnten wir eine Testreihe fahren mit 
weniger Kaffeepulver?

Naja. 6g Kaffee pro Tasse sagt die Anleitung. Und linear mit den 
Tassen steigt dann schon die Pulvermenge. Übrigens: Wer den 
letzten Kaffee rauspresst, sollte gleich neuen kochen.

Die Pulvermenge steigt doch nicht linear mit der Wassermenge. 
Siehe zum Beispiel den Beitrag hier: https://www.roastmarket.de
/magazin/die-perfekte-kaffeedosierung/
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Starker Kaffee

 Der Kaffee war bisher etwas stark, könnten wir eine Testreihe fahren mit weniger 
Kaffeepulver?

 Naja. 6g Kaffee pro Tasse sagt die Anleitung. Und linear mit den 
Tassen steigt dann schon die Pulvermenge. Übrigens: Wer den 
letzten Kaffee rauspresst, sollte gleich neuen kochen.

 Die Pulvermenge steigt doch nicht linear mit der Wassermenge. 
Siehe zum Beispiel den Beitrag hier: https://www.roastmarket.de
/magazin/die-perfekte-kaffeedosierung/

https://de.demo.bluespice.com/wiki/Spezial:Topics/275
https://www.roastmarket.de/magazin/die-perfekte-kaffeedosierung/
https://www.roastmarket.de/magazin/die-perfekte-kaffeedosierung/
https://de.demo.bluespice.com/wiki/Spezial:Topics/275
https://de.demo.bluespice.com/wiki/Benutzer:Mkalb
https://de.demo.bluespice.com/wiki/Benutzer:Snaumann
https://www.roastmarket.de/magazin/die-perfekte-kaffeedosierung/
https://www.roastmarket.de/magazin/die-perfekte-kaffeedosierung/
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